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PROPOSITIONS DE BRUNCH 
 

MENU N°1 
 

Mini viennoiseries (3/pers) 
 

Salade Roma (tomate mozzarella huile d’olive) 
1 ½ tomate calibre 57 et 70g de mozza/pers 

 
Salade  antipasti (salade verte, courgettes, aubergines, poivrons, tomates séchés, mozzarella, jambon italien, 

parmesan) 
 

Poulet à l’estragon froid (1 cuisse/pers) 
 

Rôti de porc froid au thym (1 tranche/pers) 
 

Buffet de fromages 
 

Verrine de Salade de fruits 1/pers 
 

Farandole de tartes et moelleux au chocolat 
(1 tarte pour 10 pers) 

 
Une bouteille d’eau minérale pour quatre personnes 

Une bouteille de jus de fruits pour six personnes 
Une bouteille de vin réserve maison pour quatre personnes 

Café 1/pers 
 

 
MENU N°2 

 
Salade  antipasti (salade verte, courgettes, aubergines, poivrons, tomates séchés, mozzarella, jambon italien, 

parmesan) 
 

Salade Roma (tomate mozzarella huile d’olive) 
1 ½ tomate calibre 57 et 70g de mozza/pers 

 
Terrine de poisson ou filets de poissons froids (1 tranche/pers) 

 
Poulet à l’estragon froid (1 cuisse/pers) 

 
Verrine de Salade de fruits 1/pers 

 
Café 1/pers 

Une bouteille de jus de fruits pour quatre personnes 
Une bouteille d’eau minérale pour quatre personnes 
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MENU N°3 
 
 

Mini viennoiseries (3/pers) 
 

Rôti de porc froid au thym (1 tranche/pers) 
 

Salade Roma (tomate mozzarella huile d’olive) 
1 ½ tomate calibre 57 et 70g de mozza/pers 

 
Œuf dur (1/pers) 

 
Buffet de fromages 

 
Café 1/pers 

 
Une bouteille de jus de fruits pour six personnes 

Une bouteille d’eau minérale pour quatre personnes 
Une bouteille de vin réserve maison pour quatre personnes 

 
 

Conditions générales 
 
 

Notre capacité d’accueil est de 200 personnes 
Possibilité de location de matelas et parasols 

 
DES ARRHES DE 30% VOUS SERONT DEMANDEES A LA RESERVATION, LE SOLDE 15 JOURS AVANT LE REPAS 

Un nombre estime de convives sera donné à la réservation, un mois avant l’événement le menu devra être défini 
et le nombre de convives confirmé. 

15 Jours avant l’événement le règlement final sera effectue sur le nombre définitif de convives. 
Aucune remise ne pourra être réclamée même si le nombre de convives est inférieur au chiffre donné. 

 

Toute annulation quelqu’ en soit la cause entraine la perte des arrhes à titre d’indemnité forfaitaire 
 

Tous les prix sont nets par personne, taxes et service compris 
Un devis peut vous être remis sur demande 

Le prix de la bouteille supplémentaire (eau et vin) vous sera communiqué sur demande 
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