NOS POISSON

RizoTTO CREMEUX DE POULPE CREAMY OCTOPUS RiSOTTO 29 €

PoiSSON DU JOUR 3 PARTIR DE crisH of THE pAY FROMD 42 €
AVEC NOTRE POISSON DU JOUR DE LHUILE DU DOMAINE DE (A PiERRE PLANTEE SiTUGE 3 STE MAXIME VOUS SERA PROPOSEE

GAMBAS POGLEES 3 (A PROVENCALE PAN-FRIED kiNG PRAWN WITH PROVENGALE SAUCE 37 €

PAVé DE SAUMON ET SA SAUCE VIiERGE AUX AGRUMES 29 €
CSALMON STEAK WITH CiTRUS ViRGiIN SAUCE)

POULPE GRilLé ET SES TENTACULES SAUCE CHiUMICHURRI 30 €
CGRILLED OCTOPUS AND iTS TENTACLES WiTH CHiMICHURRI SAUCE)D

NOS VIANDES

TAJINE DE POULET 23 €
AUX ABRICOTS, RAISINS SECS, CiTRON CONFiT, AMANDES ET SA SEMOULE PARFUMGE

EARTHENWARE COOKING POT OF CHICKEN WITH APRICOT, RAISINS, CANDIED LEMON, ALMONDS AND
FRAGRANT SEMOLINA

TARTARE DE BOEUF PRéPARE (ENV 180G) Poélé +1€ 25 €
RAW MINCED BEEF PREPARED WITH SHALLOT, PARSLEY, MUSTARD, TABASCO SAUCE, KETCHUP

TARTARE DE BoeUF a LiTAUENNE CENV 1806G) 27 €

BoeUF HACHé, BASILIC, LHUILE D'OLIVE, VINAIGRE BALSAMIQUE, TOMATES SECHEES, PARMESAN
RAW MINCED BEEF, BASiL, OLVE Oil, VINEGAR BALSALMIQUE, DRIED TOMATO, AND PARMESAN SHAVINGS

MAHI BURGER BoUF HACHé, COMTé, BACON, TOMATES, SALADE VERTE, CONFIiT D'OIGNONS 28 €
CMINCED BEEF, COMTé CHEESE, BACON, TOMATOES, GREEN SALAD, FiG ONION CONFIT)

SOURIS D'AGNEAU CONFITE MIEL ET AGRUMES 28 €
SHANK OF LAMB ROASTED WiTH HONEY AND CiTRUS

ENTRECHTE GRILLEE CENV. 220 6G) 29 €

SAUCE AU POIVRE 0U BéEARNAISE OU BARBECUE (+3€ SAUCE AUX MORILLESD
GRILLED ENTRECOTE WiTH A PEPPERCORN OR BSARNAISE OR BARBECUE SAUCE (+3€ MORELS SAUCED

ENTRECGHTE XL GRiLLéE CENV. 3506G) 37 €

SAUCE AU POIVRE OU BEARNAISE OU BARBECUE (+3€ SAUCE AUX MORILLES)
GRILLED XL ENTRECOTE WIiTH A PEPPERCORN OR BSARNAISE OR BARBECUE SAUCE (+3€ MORELS SAUCED

FOND DE SAUCE R¢ALiSé AVEC UN FUMET ET FOND DE (A MARQUE« CHEF »
Prix Nets Carte des allergéenes disponible sur demande



NOS PATES

LINGUINES AUX QUEUES DE CREVETTE ET SA SAUCE CRUSTACES 33 €
LINGUINE PASTA WIiTH PRAWN AND SHELLFiSH SAUCE

LINGUINES 3 (A MOZ22ZARELLA BURRATA 25 €
LINGUINE PASTA WIiTH MOZZARELLA BURRATA, TOMATO, OLIVE Oil, GARLIC, BASIL

LINGUINES AUX MORILLES ET FOIE-GRAS 30€
LiINGUINE PASTA WIiTH MOREL AND FOiE-GRAS

LiINGUINES 3 (A PIIOVENgALE. TOMATE, Ail, HUILE D'OLIVE 18 €
UINGUINE WiTH TOMATO, GARLIC AND OLIVE 0Oil

CHEESE BURGER VEGETARIEN 28 €

STEAK DE POIS ET BLé, COMTé, SALADE VERTE, OIGNON, TOMATE
CPEA AND WHEAT STEAK, COMTé CHEESE, TOMATOES, GREEN SALAD, ONIOND

MOULES Tous LES MERCREDIS ET JEUDIS
AIOLlI TousS LES VENDREDIS

PLAT DU JOUR (E MiDi 18€
HORS WEEK-END ET JOURS FéERIES

UNE ARDOISE DE POISSONS FRAIS VOUS EST PROPOSéEE

LOUP GRillLé 12€ ENVIRONS LES 1006

DORADE ROYALE 12€ ENVIRONS LES 1006
ST PiERRE 15€ ENVIRONS LES 1006
TURBOT 13€ ENVIRONS LES 1006
RASCASSE-CHAPON 16€ ENVIRONS (ES 1006
HOMARD 17€ ENVIRONS (ES 1006
LANGOUSTE 23€ ENVIRONS LES 1006

Prix Nets Carte des allergénes disponible sur demande



NOS DESSERTS

BABA AU RHUM VIEUX CLEMENT  RUM ViEUX CLEMENT BABA 16,00 €

TARTE TATiN MAISON ET SA GLACE CARAMEL BEURRE SALé 12,00 €
HOMEMADE APPLE TART WiTH SALTED BUTTER CARAMEL CREAM

FONDANT TOUT CHOCOLAT ET SA CREME ANGLAISE SANS GLUTEN 12,00 €
SOFT CHOCOLATE CAKE SERVED WiTH CUSTARD

PROFITEROLES 3 LA VANILLE ET SA SAUCE CHOCOLAT CHAUD 12,00 €
VANIUA PROFITEROLES AND WARM CHOCOLATE SAUCE

Duo PE NEMS MAiISON AU TOBLERONE BLANC ET Noik 13,00 €
HOMEMADE CHOCOLATE CWHITE+DARK)D SPRING ROLLS

ASSIETTE DE FROMAGE PLATE OF CHEESE 13,00 €
Mitk-SHAKE (30 CL) 12,00 €
CAFé GOURMAND GOURMET COFFEE 13,50 €
CAFé GOURMAND COGNAC GOURMET COFFEE BRANDY 17,50 €

NOS GLACES ARTISANALES « HiSTOIRE DE GLACES »

CVANILLE, CAFé, FRAISE, CHOCOLAT, NOiX DE COCO, RHUM-RAISINS, CARAMEL BEURRE-SALé, MENTHE-
CHOCOLAT, MARRON, CiTRON, POIRED

CVANILLA, COFFEE, STRAWBERRY, CHOCOLATE, COCONUT, RUM-RAISIN, SALTED-BUTTER CARAMEL, MINT-
CHOCOLATE, CHESTNUT, LEMON, PEARD

GLACE 2 BOULES  (IcE CREAM 2 SCOOPS) 6,50 €
GLACE 3 BOULES  (ICE CREAM 3 SCOOPS) 9,00 €
SUPPLEMENT CHANTILLY CSUPPLEMENT FRESH CREAMD 2,00 €
CAFé, CHOCOLAT oU CARAMEL LicGEOIS 12,00 €

CCOFFEE, CHOCOLATE OR CARAMEL LiéGEOIS)

DAME BLANCHE CGLACE VANILLE, SAUCE CHOCOLAT CHAUD, CHANTILLYD 12,00 €
CVANILLA iCE CREAM WITH HOT CHOCOLATE SAUCE AND WHIPPED CREAMD

BANANA SPUT 12,00 €
CGLACE CHOCOLAT, VANILLE, FRAISE, BANANA FRAICHE, CHANTILLY ET CHOCOLAT CHAUD)
(CHOCOLATE, VANILLA, STRAWBERRY iCE, FRESH BANANA, WHIPPED CREAM, HOT CHOCOLATE SAUCED

Prix Nets Carte des allergéenes disponible sur demande



NOS COUPES DE GLACES

AFTER EIGHT 12,00 €
(GLACE MENTHE-CHOCOLAT, CHOCOLAT CHAUD, CHANTILLMD
(MINT-CHOCOLATE iCE, HOT CHOCOLATE SAUCE AND WHIPPED CREAM)D

MONT-BLANC (GIACE MARRON, VANILLE, CR:ME DE MARRON, CHANTIlLLYD 12,00 €
CCHESTNUT AND VANILLA iCE CREAM OF HORSE CHESTNUT CREAM, WHIPPED CREAM)D

FRAISE MELBA CGLACE VANILLE ET FRAISE, FRAISES FRAICHES ET CHANTILLYD) 12,00 €
CVANILLA AND STRAWBERRY iCE CREAM, FRESH STRAWBERRIES AND WHIPPED CREAMD

POIRE BEWE-HELENE CSORBET POIRE, CHOCOLAT CHAUD ET CHANTILLY) 12,00 €
PEAR SORBET, HOT CHOCOLATE SAUCE, WHIiPPED CREAM)D

JAMAIQUE C(GIACE RHUM-RAISIN ET CAFé, CHANTILLYD 12,00 €
CRUM RAISIN AND COFFEE iCE CREAM, WHIPPED CREAMD

EckiN Coco 12,00 €
(GLACE NOiIX DE COCO ET CHOCOLAT, CHOCOLAT CHAUD CHANTILLYD
CCOCONUT AND CHOCOLATE iCE CREAM, HOT CHOCOLATE SAUCE AND WHIPPED CREAMD

NOS COUPES AVEC ALCOOL

COLONEL CSORBET CiTRON, VODKA 4Cl) 16,00€
CLEMON SORBET WIiTH VODKA 4CU

GENERAL CGLACE VANILLE ET WHiSKY 4c 16,00€
CVANILLA iCE CREAM AND WHiSKY 4c)

ICEBERG GET CGIACE MENTHE-CHOCOLAT ET GET 27 4cl) 16,00€
CMINT-CHOCOLATE iCE CREAM AND GET 27 4c)

ANTILLAISE 16,00€
CGLACE RHUM-RAISIN ET CAFé, CHANTILLY, RHUM BLANC 4cD
CRUM RAISIN AND COFFEE iCE CREAM, WHIPPED CREAM AND RUM 4CLD

WILLIAM'S CSORBET POIRE ET ALCOOL DE POIRE 4cl) 16,00€
(PEAR SORBET WITH ALCOHOL OF PEAR 4C

Prix Nets Carte des allergénes disponible sur demande



